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Celkové zameranie a Specifické ciele SAFO

Cielom EU-financovaného projektu SAFO je zlepsenie bezpeénosti potravin a zdravia
zvierat v organickom produkénom systéme Zivoc¢isSnej vyroby v Elenskych Stitoch EU a
v kandidatskych krajinach. Tento ciel’ sa dosiahne prostrednictvom vymeny a aktivneho
zdiel'ania vysledkov vyskumu a zaverov vyskumnymi pracovnikmi, legislativnymi orgdnmi,
farmarmi a Sirokym spoloc¢enstvom uzivatel'ov a konzumentov.

PrehPad Stvrtého workshopu SAFO

Stvrtého workshopu SAFO sa zagastnilo 98 delegatov z 19 krajin. Zatial ¢o
predchadzajiice workshopy sa zamerali na produkéné systémy, plenarne prednaSky tohto
stretnutia sa zaoberali Specificky kvalitou a bezpecnostou  produktov organického
hospodéarenia.

Program workshopu tvorilo 5 formalnych plenarnych predndsok vratane prezentacie
posterov, diskusie pracovnych skupin a navStevy niekolkych organickych fariem chovu
zvierat. Na plenarnych zasadnutiach bolo prednesenych celkove 21 referatov (ktoré mozno
najst na internetovej stranke SAFO), zameranych na nasledovné aspekty kvality a
bezpecnosti produktov organickej zivocisnej vyroby:

Plenarne zasadnutie 1: Perspektivy jednotlivych uZivatel'ov

Plenéarne zasadnutie 2: Vyskum kvalitativnych aspektov produktov organickej Zivoc¢isnej
vyroby

Plenarne zasadnutie 3: Dopad veterinarnych terapeutickych vstupov na kvalitu a bezpecnost’
potravin

Plenéarne zasadnutie 4: Vyskum aspektov bezpecnosti potravin v ramci produktov organicke;j
zivocisnej vyroby

Plenéarne zasadnutie 5: Buduci vyvoj v oblasti bezpec¢nosti a kvality produktov organicke;j
zivocisnej vyroby.

Perspektivy jednotlivych uzivatelov

Reprezentanti konzumentov, maloobchodnikov a vyrobnych organizacii prezentovali
referaty v ramci tohto zasadnutia. Michael Walkenhorst z FiBL otvoril zasadnutie referatom,
v ktorom sa zaoberal pojmom kvalita potravin, zdoraziujac rozdiely medzi ,,vnitornou*
alebo skutocnou kvalitou ,,produktu® a ,,vonkajSou* kvalitou alebo kvalitou ,,procesu®. Téato
koncepcia bola jednou z klIi¢ovych oblasti diskusie SAFO workshopov. Michael odporucil,
aby organické hnutie a) vzdeldvalo konzumentov ohladne kvality procesu vo vztahu
k produktom organickej zivocisnej vyroby a b) pokusilo sa definovat’ a zaistit’ uroven kvality
organickych produktov, ktoréd je lepSie meratel'nd nez kvalita konvenénych produktov (napr.
pocet somatickych buniek v mlieku).

Jacqueline Bachmann zo Svajéiarskej nadécie pre ochranu spotrebitelov pripomenula
delegatom, ze konzument organickych potravin ma vel'mi vysoké naroky z hladiska
bezpecnosti, prirodzenosti a welfare aspektov, ale aj primeranych a kompetitivnych cien.
Ocakava, ze sa ceny organickych produktov budi aj nad’alej znizovat, hoci vysSie ceny za



organické produkty su opravnené za predpokladu, ze sa naplnia ocakévania ich vyssej kvality
a informdcie o pridanej hodnote organickych potravin su jasne vysvetlené spotrebitelom.

Potrebu zniZenia ceny organickych produktov zdoraznil aj Felix Wehrle zo
Svajéiarskej institiicie Coop, ktory prezentoval nazory maloobchodnikov. Zarovei existuje
priestor pre zvysenie ich predaja zvySenim rozmanitosti ponuky v regiondlnom meradle.
Prezentoval vysledky prieskumu ktoré ukazali, Ze 46 % SvajCiarskych spotrebitel’ov si kupuje
organické potraviny zo zdravotnych dovodov, 45% pre lepsie welfare zvierat a 43% pre nizsi
obsah rezidui pesticidov.

Regina Fuhrer prezentovala ocakavania producentov =z hladiska kvality. Je
predsednickou BioSuisse, federacie zastreSujucej 35 organizacii organického hospodarenia vo
Svajéiarsku, ¢lenska zékladiia ktorej zahrnuje 6 500 farmarov (11% vsetkych Svajéiarskych
farmarov). Toto je hlavna vyhoda Svajéiarska: existuje jeden siibor noriem a jedno oznacenie
alebo logo organickych produktov — Bud znacka — ktora ma Siroké uznanie farmarov. Regina
Fuhrer zdoraznila Usilie, ktoré BioSuisse vynakladd na zlepSenie kvality a udrZanie
doveryhodnosti z hladiska ststavného vyvoja noriem pre chov zvierat a spracovanie
produktov (najmi v oblasti welfare zvierat a zloziek produktov), zabezpecenia kvality procesu
vytvarného rieSenia Bud znacky a vychovy spotrebitel'ov prostrednictvom reklam.

Tato sekcia zahrnovala aj tri postery, ktoré s iou obsahovo stviseli; dva postery k oblasti
organického chovu kéz a oviec v Mad’arsku a jeden k obmedzeniam organickej zivocisnej vyroby
v Turecku.

Vyskum kvalitativnych aspektov produktov organickej Zivo¢iSnej vyroby

Kathryn Ellis prezentovala vysledky ziskané porovnavanim zlozenia mlieka
z organickych (O) a konvencnych fariem (K) vo Velkej Britanii. Boli pozorované vyznamné
rozdiely medzi O a K z hladiska rezidui polutantov (napr. PCB, Dioxin a pod.). Mykotoxin
ochratoxin A nebol zisteny v ziadnej vzorke mlieka. Obsah mono-nenasytenych mastnych
kyselin bol vyssi v K zatial' ¢o poly-nenasytené mastné kyseliny (PUFA) boli vyssie
v organickom mlieku. U obidvoch typov mastnych kyselin sa prejavil silny sezonny vplyv a
pocas letného pasenia sa ich hladiny zvySovali. Neboli zistené rozdiely v obsahu CLA medzi
O a K, no v O sa zistil vyssi obsah omega-3 kyseliny linoleovej. Sezénne zvySenie PUFA
pocas letného pasenia v porovnani so zimnym obdobim skrmovania silaze alebo sena potvrdil
aj Sloniewski a kol. z Pol'ska. Tito autori zistili, Ze v obdobi pasenia bol obsah CLA dvakrat
vys$si a obsah kyseliny trikrat vyssi v porovnani so zimnym obdobim. Tito autori takto zistili,
ze mlieko produkované v pastevnej sezone je biologicky cennejSie nez mlieko produkované
v zime.

Albert Sundrum upozornil na problémy s dosahovanim dobrej kvality jatocnych tiel
osipanych v suvislosti s obmedzeniami vyplyvajucimi z noriem pre organické hospodarenie,
¢o stazuje dobré zasobenie metioninom a lyzinom. Navrhol, aby sa organicki producenti
zamerali na vysoku senzoricku kvalitu. Tato uzko stvisi s vysokou hladinou vnutrosvalového
tuku v mise. Prezentoval vysledky kimnych pokusov, ktoré¢ ukazali, ze kimne davky zaloZené
na organickych obilninach a zrnovinovych strukovinach (fazul'a, hrach, vI¢i bob) mdzu
produkovat’ miso s vysokym obsahom vnutrosvalového tuku a dobrou senzorickou kvalitou,
hoci optimalna kfmna stratégia by mala prihliadat’ aj na plemeno zvierat.

Gzorgyi Takacs sa zaoberala vyznamnou tlohou Nariadeni EU 2092/91 a 2082/92
(Specifick¢ tradicné produkty) vo vztahu kudrzaniu produkcie a dostupnosti
vysokokvalitnych  produktov Zivoc¢isneho povodu na baze tradicnych plemien. Uviedla
priklady z Mad’arska: mad’arsky sivy dobytok (susend hoviddzina, saldma), madarska
Mangalica (udené bravfové méso, paprikové klobasy), tradiéné madarské druhy a hybridy
hydiny a ovce plemien Ratzka, Cigdja a merino (miso a syr). Tato prezentaciu doplial aj
poster o vyuziti tradi¢nych mad’arskych plemien v organickom hospodareni v Mad’arsku.



Gabriela Wyss z FiBL popisala organicky HACCP projekt v ramci ktoré¢ho bola
vykonand systematicka analyza organickych potravin vo vybranych €astiach potravinového
ret’azca (vajcia, mlieko/jogurt, pSenicny chlieb, kapusta, paradajky, jablka a vino). Relevantné
kritické kontrolné body boli vyhodnotené vo vztahu k 7 kritéridm kvality a bezpecnosti
(mikrobialne toxiny a abiotické kontaminanty, patogény, prirodzené rastlinné toxické latky,
cerstvost’ a chut, vyzivné zlozky a potravinové aditiva, falSovanie, socidlne a etické aspekty).
Pomocou dotaznika boli zhromazdené udaje z oblasti typickych pre tieto vybrané komodity.
Databaza pre kazdi komoditu poskytuje informdacie, ako napriklad kvantitativne riziko
vyskytu a ako je kazdy krok procesu kontrolovany. Poster prezentovany v tejto sekcii tiez
popisuje HACCP pristup v rdmci biologickej ochrany fariem dojnic na Slovensku.

Tato sekcia obsahoval dalSie dva postery o organickom chove oSipanych vo
vychodobalkéanskej oblasti (Bulharsko) a stratégii chovu organického dobytka (Holandsko).

Dopad veterinarnych terapeutickych vstupov na kvalitu a bezpecnost’ potravin

Alistair Boxall z Velkej Britanie nastolil otazku environmentdlneho dopadu
veterindrnych liekov. Popisal §tidie, ktoré skumali osud antibiotik a avermektinovych
antiparazitik, pouzitych na konven¢nych farmach osipanych a dobytka, v pdde, vode, hnoji a
v sedimentoch. Vo vSeobecnosti boli koncentracie lieckov v péde a vode ovela nizSie nez
ucinné koncentracie (letdlne davky). Hlavnym problémom bola vysoka koncentracia
antiparazitik v hnoji a sedimentoch. Zistené¢ koncentracie avermektinu v hnoji boli ovela
vysSie nez uc¢inné koncentracie pre mikroorganizmy v hnoji. Tieto zistenia podporuju nazor,
ze v organickom systéme hospodarenia sa treba vyhnut pouzitiu avermektinu.

Eve Pleydell (VB) prezentovala prehlad vyskytu antibiotikorezistentnych (AB)
baktérii na organickych a konven¢énych farmach. Uviedla dokazy ziskané v USA, V. Britanii a
Dansku svedCiace o tom, ze napriek zdkazu rutinného pouzivania AB na organickych
farméach, AB rezistentné baktérie, vratane multirezistentnych, boli pritomné na organickych
farméach pre chov dobytka, oSipanych a brojlerov. Ziskané udaje vSak naznacuja, ze podiel
AB rezistentnych bakteridlnych populécii je na organickych farmach nizsi.

EU Nariadenie 2092/91 vyzaduje dvojnasobnli ochrannii lehotu pre alopatické
veterinarne lieciva. Giovanni Calaresu a kol. z Talianska prezentovali §tidiu vykonanu u
dojenych bahnic lieCenych oxytetracyklinom AB. Zistili vysoku variabilitu bahnic z hladiska
rychlosti eliminacie AB z mlieka. 15% vzoriek mlieka obsahovalo AB rezidua na hladinach
vys§ich nez MRL, &o jasne naznalovalo, Ze prediZzenie ochrannej lehoty na dvojnasobok
zrejme nezaistilo absenciu rezidui v mlieku.

Vysledky prieskumu lekarskych oSetreni na organickych farmach dojnic prezentoval
Aize Kijlstra a kol. Sestdesiat percent liekov pouzitych tymito farmarmi patrilo ku
konvenénym, vratane antibiotik pouzitych na lie¢bu klinickych mastitid a chordb paznechtov
(dva najbeznejSie problémy) a antiparazitik v pripade gastrointestinalnych a pl'icnych chorob.
Dve posterové prezentacie sa tiez zaoberali liecbou chordb dojnic; vplyvmi alternativnej
liecby Stvrtiek s vysokym poctom somatickych buniek na pocty mikroorganizmov a
patogénov (Holandsko) a pouzitim Orbesealu na uzavretie ceckového kanala  ako
preventivneho spdsobu lie¢by (Svajéiarsko).

Pouzitie Orbesealu bolo tiez predmetom plenarneho referatu, ktory predniesol
Christophe Notz. Orbeseal je pripravok na uzavretie ceckového otvoru v obdobi statia na
sucho , ktory sa vydoji po oteleni. Zatial’ ¢o bolo potvrdené, Ze znizuje vnutorné infekcie
mlieCnej Zl'azy po oteleni, tento produkt je zalozeny na maikkej zlic¢enine t'azkého kovu —
sirane bizmutitom. M6Ze mat’ preto potencialne vedlajSie t¢inky ak tela prijme Orbeseal po
oteleni, vo vydojenom mlieku vystipi na povrch, ak sa don ndhodne dostane, a prenika aj do
prostredia, ak tento prostriedok konci v hnoji. Su potrebné d’alSie stidie skumajice jeho

vplyv.



Dalsie postery prezentované v suvislosti stouto sekciou sa zaoberali kontrolou
gastrointestindlnych parazitov u oviec; biologickou kontrolou a vysledkami projektu
WORMCOPS (Dénsko) a vyuzitim klinoptilolitu (Grécko).

Vyskum aspektov bezpecnosti potravin v ramci produktov organickej Zivo¢iSnej vyroby

Na zaistenie hygienicky bezpe¢nych mliecnych produktov, surové mlieko je tepelne
upravované bud’ pasterizaciou (72°C pocas 15 sek), ultra-tepelnou upravou (UHT, 135-150°C
pocas niekol’kych sekiind), alebo wpravou zameranou na prediZenie jeho trvanlivosti (ESL,
priame vysoké zahriatie na 125-130°C alebo mikrofiltricia). Britta Rehberger zo
Svajéiarského Federalneho Vyskumného Centra pre Zivo&isnu vyrobu a mlieéne produkty
rozdiskutovala indikatory tepelného zatazenia suvisiace stymito procesmi (t.j. obsah
enzymov, denaturacia proteinov srvatky, tvorba reakénych produktov). BioSuisse kladie
poziadavku na minimalne spracovanie mliecnych produktov, ktorym je udelend Bud znacka.
BioSuisse zakazuje UHT proces, ale UHT oSetrenie priamou injekciou do hortcej pary
povol'uje, nakol'ko toto oSetrenie produkuje profil indikatora tepelného zat'azenia podobny
pasterizacii.BioSuisse tiez zakazuje pouZitie adjuvants a aditiv pri vyrobe syrov, ale napriek
tomu je ich hygienicka bezpecnost’ zaistena.

Je znadme, Ze v konvencnych, vonku chovanych oSipanych v Dansku je vyssi vyskyt
infekcii vyvolanych salmonelou nez u oSipanych chovanych vnutri. Anette Nyegard Jensen
prezentovala préacu, ktora skumala potencialne zdroje salmonela infekcii u organickych
osipanych. Ziadne salmonely neboli zistené v stvislosti s divo Zijicimi zvieratami, ale bolo
zistené, ze salmonely mozu prezivat’ v prostredi az do 7 tyzdinov po odstraneni oSipanych a
takto predstavovat’ rezervoar infekcie pre nové oSipané, chované na tomto mieste.

Josie O’Brien a kol. (VB) skumali faktory ovplyvitujice vyskyt Campylobacter
infekcii u  organickych brojlerov vratane potencidlneho prenosu divo Zijuce zvierata.
Predbezné vysledky naznacili, Ze zdrojom infekcie je skor zariadenie, napr. prenosné klietky,
¢izmy, a iné hospodarske zvieratd nez divo zijlice zvierata.

Anna-Maija Virtala a kol. prezentovala Stadiu uskutocnentt na 20 farmach nosnic vo
Finsku, v ktorej boli sledované zdravotné parametre (vyskyt Campylobacter, Salmonella,
parazitarne infekcie, kanibalizmus) spolu s popisom charakteristik riadenia farmy. Vysledky
naznacili, ze Salmonella sa vyskytuje zriedkavo a Campylobacter v organickych vajciach
nepredstavuje riziko pre verejné zdravie, no parazity sa vyskytuji bezne. Ziskané vysledky
vSak treba interpretovat’ v kontexte so situaciou vo Finsku, kde chov hydiny vonku je vel'mi
obmedzeny pocas zimy a ,,biosekurita® ma v celonarodnom meradle vysoku prioritu.

Organicky HACCP projekt (vid vysSie) hodnotil riziko vyskytu mykotoxinov
v organickych potravinach. Gabriela Wyss (FiBL) prezentovala vysledky projektu v oblasti
mlieka, vajec a pSeni¢ného chleba. Hlavnym zistenim bolo, Ze farmari si nedostatocne
uvedomuju (a preto ani nemonitoruji) riziko moznej kontaminacie doma vyprodukovanych a
zakupenych krmiv a objemového krmiva mykotoxinmi. Aby sa zlepSila informovanost’ o
tomto probléme, boli vramci organického HACCP projektu vyprodukované prislusné
informacné letdky. Uvedené riziko bolo ilustrované posterom (Taliansko) popisujucim
incident, ked’ sa v organickom 1 konven¢nom mlieku zistili vysoké hladiny mykotoxinu ako
dosledok kontaminacie krmiva. Gabriela Wyss spomenula aj vysledky viacerych
porovnavacich stadii, ktoré nezistili rozdiely v kontaminécii mykotoxinmi medzi organickymi
a konven¢nymi produktmi.

Budiici vyvoj v oblasti bezpecnosti a kvality produktov organickej Zivo¢iSnej vyroby
Farmari a spracovatelia potravin si musia uvedomit, ze sa zvySuje doraz na

zabezpecenie bezpecnosti potravin. Gabrielle Lancey (VB) rozdiskutovala praktické dopady

novych nariadeni EU, Nariadenie 178/2002 bolo uvedené do platnosti v roku 2002.



Z hl'adiska bezpecnosti potravin kladie doraz skér na monitoring procesu nez na kontrolu
koncovych produktov. Zodpovednostou prevadzkovatelov vratane farmarov je sledovat
pohyb potravin a zabezpecit’, aby potraviny, ktoré nie su bezpecné, boli stiahnuté z obehu.
Dve nové Nariadenia (852/2002 a 853/2004) rozsiria hygienické poziadavky a potrebu
HACCP. Vo Velkej Britanii je vac¢Sina tychto postupov uz uplatiiovana v ramci auditov
v supermarketoch. Tieto nové Nariadenia mézu vSak mat’ negativny dopad na organicky
sektor. Mnohi organicki spracovatelia si mensi a maji menej vedomosti nez ich konvenc¢ni
protivnici a mozno maji menej vhodné vybavenie. Problémy s potravinovou bezpecnostou
sa u organickych produktov moézu zvysit, napr. preto, ze konzervaéné latky sa nemdzu
pridavat do organickych klobas, alebo bude potrebné znizit' pouzitie dusitanov pri
konzervacii slaniny.

Hugo Alroe (Dansko) sa zaoberal ulohou zabezpecenia zdravia zvierat, welfare a
potravinovej bezpecnosti vo vztahu k organickym principom a normam. Informoval
delegatov o dvoch najnovsich iniciativach: a) EU projekt Organickej Revizie, cielom ktorého
je vypracovat odporucenia pre reviziu Nariadenia 2092/91, a b) konzulticie ohladne re-
definovania IFOAM principov organického hospodarenia. Cielmi projektu Organickej
Revizie je identifikovat zakladné etické hodnoty a hodnotové rozdiely organického
hospodarenia, vytvorit' databazu organickych noriem v rozliénych eurdpskych krajinach a
navrhnut’ Specifické odporucenia, napr. pre derogéacie ohl'adne krmiv a semien. Stcasny navrh
novych IFOAM principov obsahuje Styri principy: Princip zdravia, Ekologicky princip,
Princip poctivosti a Princip starostlivosti. Delegati workshopu diskutovali k otadzke, ¢i je
zdravie a welfare zvierat dostato¢ne pokryté tymito Styrmi principami.

Zasadnutia pracovnych skupin kotiazke vypracovania noriem organického
hospodarenia a kPicovych posolstiev SAFO

K uvedenym otdzkam sa uskutocnili d’alSie dve diskusné zasadnutia. Jedno bolo
zamerané na vyvin noriem a sustredilo sa na néazory ucastnikov projektu SAFO
k implementacii Nariadenia 2092/91 v jednotlivych krajinach, Specificky vo vztahu k
poziadavkdm na zdravie a welfare zvierat. Diskusia na zasadnuti druhej pracovnej skupiny sa
zaoberala ur¢enim kl'aiCovych posolstiev vyplyvajucich z projektu SAFO. Tieto diskusie buda
publikované ako osobitné Casti v zborniku z workshopu.

Kompletny zbornik zo 4. SAFO workshopu bude spristupneny na SAFO webovej
stranke: www.safonetwork.org.

Olga Ondrasovicova
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