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Overgripande malsattning och delmal for SAFO

Malet for det EU-finansierade natverket SAFO ar att verka for forbattrad
livsmedelssakerhet och djurhalsa i ekologiska djurhallningssystem i de nuvarande och
anslutande landerna i den europeiska unionen. Detta ska astadkommas genom utbyte och
diskussion av forsdksresultat och slutsatser mellan forskare, politiker, lantbrukare och det
ekologiska samhéllet i stort, inklusive konsumenterna.

Oversikt av SAFO:s fjarde workshop

98 deltagare fran 19 lander deltog i SAFO:s fjarde workshop. Tidigare sammankomster
har fokuserat pa produktionssystemet men artiklarna pa detta mote var inriktade pa ekologiska
animalieprodukters kvalitet och sékerhet.

Workshopens program bestod av fem plenarsessioner innehallande posterpresentationer,
diskussioner i arbetsgrupper och studiebesok till ett urval av ekologiska lantbruk. Under
plenarsessionen holls totalt 21 forelasningar (vilka finns tillgangliga pa SAFO:s hemsida) med
inriktning pa foljande aspekter av ekologiska animalieprodukters kvalitet och sakerhet:
Session 1. Perspektiv fran olika parter
Session 2. Forskning rérande kvalitetsaspekter pa ekologiska animalieprodukter
Session 3. Effekter av veterinarmedicin pa produktkvalitet och -sakerhet
Session 4. Forskning rérande livsmedelssakerhet pa ekologiska animalieprodukter
Session 5. Framtida utveckling av livsmedelssékerhet och -kvalitet pa ekologiska

animalieprodukter

Perspektiv fran olika parter

Under denna session holl representanter fran konsument-, forséljnings- och
producentorganisationer foredrag. Michael Walkenhorst fran FiBL 6ppnade sessionen med ett
foredrag om vad vi menar med livsmedelskvalitet och belyste skillnaden mellan inre
kvalitet” eller ”produktkvalitet” och "yttre kvalitet” eller ”processkvalitet”. Detta koncept har
varit ett av de huvudsakliga diskussionsomradena vid SAFO:s sammankomster. Michael
rekommenderade den ekologiska rorelsen att a) upplysa konsumenter om processkvalitet i
relation till ekologiska animalieprodukter, och b) forsoka faststalla och garantera nivaer av
ekologisk produktkvalitet vilka &r matbart battre an konventionella produkter (t ex celltal i
mjolk).

Jacqueline Bachmann (Swiss Foundation for Consumer Production) paminde deltagarna
att ekologiska konsumenter har mycket hoga krav gallande sékerhet, naturlighet och valfard,
men ocksa rattvisa och konkurrenskraftiga priser. Hon forvantade sig att priserna for
ekologiska produkter fortsatter att sjunka, d&ven om hogre priser for ekologisk produktion ar
forsvarbart forutsatt att de hoga forvantningarna pa kvalitet ar uppfyllda och information om
mervérdet av ekologisk mat tydligt delges konsumenten.

Behovet av sankta priser pa ekologisk mat belystes ocksa av Felix Wehrle fran Swiss
Coop, som presenterade handelns uppfattning. Men det fanns ocksa utrymme att ka



forsaljningen genom att 6ka utbudet av ekologisk mat och genom att utoka urvalet av
regionala produkter. Han redogjorde for undersékningsresultat som visade att 46% av
schweiziska konsumenter kdper ekologisk mat av halsoskal, 45% av djurvélfardsskal och
43% pa grund av mindre rester av bekdmpningsmedel.

Regina Fuhrer presenterade producenternas forvantningar pa kvalitet. Hon &r ordférande
for Bio Suisse, paraplyfederationen med 35 ekologiska lantbruksorganisationer i Schweiz,
vilken har 6500 lantbruksmedlemmar (11% av alla schweiziska lantbrukare). I och med detta
har Schweiz en huvudsaklig fordel: det finns en standard och en ekologisk méarkning eller
logotyp — Bud-etiketten, vilken &r valkand bland konsumenterna. Regina Fuhrer belyste den
satsning som Bio Suisse hade gjort for att forbattra kvalitet och bibehalla trovardighet, genom
kontinuerlig utveckling av normer for husdjursbesattningar och produktforédling (sérskilt
djurvalfard och produktingredienser), kvalitetssakring, design av Bud-etiketten och utbildning
av konsumenter genom annonsering.

Det fanns ocksa tre postrar relaterade till den har sessionen; tva postrar rérande ekologisk
get- och farhallning i Ungern och en poster som behandlade begransningar i ekologisk
animalieproduktion i Turkiet.

Forskning rorande kvalitetsaspekter pa ekologiska animalieprodukter

Kathryn Ellis presenterade resultat fran en jamforelse av mjélkens sammansattning fran
ekologiska (E) och konventionella (K) mjolkgardar i Storbritannien. Det fanns inga
signifikanta skillnader mellan E och K géllande fororeningsrester (t ex PCB och dioxin).
Mykotoxinet ockratoxin A hittades inte i nagot av mjolkproven. Innehallet av enkelométtade
fettsyror var hogre i konventionell mjélk medan innehéllat av fleromattade fettsyror (PUFA)
var hogre i ekologisk mjolk. Sasong paverkade starkt med ckningar av bada typer av fettsyror
under sommarens betesperiod. Det fanns ingen skillnad i halterna av CLA mellan E och K,
men E hade mycket hogre innehall av omega-3 linolsyra. Den sasongsméssiga dkningen av
PUFA under sommarens betesperiod jamfort med ensilage- eller hgutfodringen under
vinterperioden bekraftades ocksa av Sloniewski et al. fran Polen. De fann dubbelt sa hogt
CLA-innehall och tre ganger sa hogt innehall av linolsyra under betesperioden jamfort med
vinterperioden. Dessa forfattare drar darfor slutsatsen att mjolken som producerats under
betesperioden &r biologiskt mer vardefull &n mjolk som producerats under sésongen med
vinterutfodring.

Albert Sundrum belyste problemet med att uppna bra slaktkroppskvalitet pa ekologiska
grisar pa grund av att restriktioner i ekologiska foderstater gor det svart att ge tillrackligt med
meteonin och lysin. Han foreslog darfor att ekologiska producenter maste fokusera pa hog
sensorisk kvalitet. Detta var nara relaterat till ett hogt innehall av intramuskulart fett i kottet.
Han presenterade resultat fran utfodringsforsok som visade att foderstater baserade pa
ekologiska sédesslag och baljvéxter (bonor, &rter, lupiner) kan producera kott med ett hogt
innehall av intramuskuléart fett och bra sensorisk kvalitet, &ven om den optimala
utfodringsstrategin ocksa bor ta hansyn till grisens ras.

Gyorgyi Takacs diskuterade vikten av EU-férordning 2092/91 och EU-férordning
2082/92 (pa sarskilda traditionella produkter), i relation till att behalla produktionen och
tillgangligheten av traditionella hogkvalitativa animalieprodukter, baserad pa traditionella
raser. Hon illustrerade detta genom exempel fran Ungern pa ungesk gra boskap (torkat
notkott, salami), ungersk Mangalicagris (rokt flask, paprikakorv), traditionella ungerska arter
och raser av fjaderfa samt far av raserna Ratzka, Tzigai och Merino (meat, cheese).
Foredraget kompletterades ocksa med en poster angaende anvandningen av lantraser vid
ekologisk produktion i Ungern.

Gabriela Wyss fran FiBL beskrev det ekologiska HACCP-projektet, i vilket systematiska
analyser genomfordes i utvalda ekologiska livsmedelskedjor (4gg, mjélk/yoghurt, vetebrod,



kal, tomater, applen och vin). Relevanta granskande kontrollpunkter analyserades i
forhallande till sju kvalitets- och sakerhetskriterier (mikrobiella toxiner och antibiotika-
kontaminanter, patogener, naturliga véaxttoxiner, farskhet och smak, naringsinnehall och
livsmedelstillsatser, svindleri, sociala och etiska aspekter). Data samlades in genom enkater i
de europeiska regioner som ar typiska for den valda handelsvaran. Databasen for varje
handelsvara tillhandahaller information som den kvantitativa risken att problem intraffar och
hur varje steg i processen kontrolleras. En poster i denna session beskrev ocksa ett
tillvagagangssatt for biologiskt skydd pa mjélkgardar i Slovakien enligt HACCP.

Det fanns tva andra posters relaterade till denna session som tog upp ekologisk
produktion av Ostbaltiska grisar (Bulgarien) och avelsstrategier for ekologiska mjélkkor
(Nederlanderna).

Effekter av veterinarmedicin pa produktkvalitet och -sakerhet

Alistair Boxall fran Storbritannien introducerade fragan om veterinarmedicinens
paverkan pa miljon. Han beskrev studier som hade undersokt vad som hander med antibiotika
och parasitbekampningsmedel innehallande avermektiner, fran konventionella svin- och
boskapsforetag, i marken, vattnet, godsel och slam. Generellt var de observerade
koncentrationerna av medicin i mark och vatten mycket lagre an behandlingskoncentrationer
(dodliga doser). Det huvudsakliga problemet var de hoga koncentrationerna av
bekdmpningsmedel i godsel och slam. De observerade koncentrationerna av avermektiner i
godsel var betydligt hdgre &n behandlingskoncentrationer for gédselorganismer. Resultaten
stddjer synpunkten att anvandningen av avermektiner ska motverkas i ekologiska
latbrukssystem.

Eve Pleydell (Storbritannien) berattade om férekomsten av antibiotikaresistenta bakterier
pa ekologiska och konventionella gardar. Hon visade bevis fran USA, Storbritannien och
Danmark att trots att rutinmassig anvandning av antibiotika inte ar tilltillaten i ekologiskt
lantbruk, fanns antibiotikaresistenta bakterier, inklusive multiresistenta bakterier, pa
ekologiska gardar med mjolk-, svin-, och slaktkyclingproduktion. Uppgifterna antyder att en
lagre andel av bakteriepopulationen pa ekologiska gardar kan vara antibiotikaresistenta.

EU-férordning 2092/91 kraver en fordubbling av karenstiden for allopatisk
veterinarmedicin. Giovanni Calaresu et al. fran Italien gav en redogdrelse av en studie med
mjolkande tackor behandlade med antibiotikan oxitetracyklin. De hittade stora variationer
mellan tackornas hastighet att avlagsna antibiotikan fran mjélken. 15% av mjélkproven hade
antibiotikarester 6ver lagsta riskniva (MRL), vilket tyder pa att en fordubbling av karenstiden
inte rackte for att garantera mjolk fri fran rester.

Aize Kijlstra et al. presenterade resultat fran en méatning av anvanda
medicinbehandlingar pa ekologiska gardar i Nederlanderna. Sextio procent av de mediciner
som lantbrukarna anvant var konventionell medicin, inklusive antibiotika fér behandling av
klinisk mastit och klévsjukdomar (de tva vanligaste problemen) och antiparasitara medel for
mag/tarm- och lungsjukdomar. Tva av posterpresentationer handlande ocksa om
medicinbehandling av mjolkkor: effekterna av alternativa behandlingar av hoga celltal pa
celler och patogener (Nederldnderna) och anvandningen av Orbeseal spenférslutare som
forebyggande behandling (Schweiz).

Anvéandningen av Orbeseal togs dven upp i en presentation av Christophe Notz. Orbeseal
ar en invéandig spenforslutare som mjolkas ut efter kalvning. Det har visat sig att den
reducerar nya juverinflammationer efter kalvning, men produkten baseras pa en mjuk
tungmetall, vismutsulfat. Den kan darfor ge potentiella biverkningar, i kalven om den far i sig
Orbeseal efter kalvning, i mjolkanlaggningen om det av misstag kommer in i systemt och for
miljon om Orbeseal hamnar i godseln. Vidare studier pa dessa effekter ar nédvandiga.



Ytterligare posterpresentationer sammankopplade med denna session innefattade kontroll
av mag- och tarmparasiter hos far; biologisk kontroll och resultat frin WORMCOPS-projektet
(Danmark) samt anvandningen av clinoptilolit (Grekland).

Forskning rérande livsmedelssakerhet pa ekologiska animalieprodukter

For att garantera hygieniskt sakra mejeriprodukter, varmebehandlas mjolken normalt
antingen genom pastorisering (72°C i 15 sekunder), ultravdrmebehandling (UHT) (135-150°C
i ndgra sekunder) eller genom behandling for langre héllbarhet (ESL) (direktuppvarmning till
125-130°C eller mikrofiltrering). Brita Rehberger fran Swiss Federal Research Station for
Animal Production and Dairy Products diskuterade indikatorer for varmebelastningen som
foljer med dessa processer (t ex enzyminnehall, denaturering av vassleproteiner, bildande av
reaktionsprodukter). Bio Suisse kraver minimal behandling av mejeriprodukter som bér Bud-
etiketten. UHT-behandlingen &r forbjuden av Bio Suisse men direkt anginjektion UHT &r
tillatet eftersom den ger en indikatorprofil i likhet med pastorisering. Bio Suisse forbjuder
aven anvéandning av hjalptillsatser i osttillverkningen men utlovar trots detta hygienisk
sékerhet.

Konventionella grisar uppfodda utomhus har i Danmark hogre frekvens av Salmonella-
infektioner &n grisar uppfodda inomhus. Annette Nyegard Jensen redogjorde resultat fran
arbetet att bestdmma potentiella k&llor till Salmonella-infektioner hos ekologiska grisar. Ingen
Salmonella hittades hos vilda djur i ndrheten, men det visade sig att Salmonella kunde
Overleva i omgivningen upp till sju veckor efter att grisarna flyttats och ddrmed skapa en
reservoar for infektion av nyinkommande grisar.

Josie O’Brien et al. (Storbritannien) undersoker faktorer som paverkar Campylobakter-
infektion av slaktkycklingar, inklusive potentiell 6verforing fran det vilda djurlivet.
Preliminare resultat tyder pa att infektionskallan troligare var redskap, stovlar, annan boskap,
etc. an fran vilda djur.

Anna-Maija Virtala et al. berattade om en studie av 20 ekologiska véarphonsbesattningar i
Finland dar halsoparametrar (forekomst av Campylobakter, Salmonella, parasitinfektioner,
kannibalism) registrerades tillsammans med beskrivande faktorer 6ver honshallningen.
Resultaten tyder pa att Salmonella &r ovanligt och att Campylobakter i ekologiska agg inte
utgor nagon halsorisk for konsumenterna, men att parasiter ar vanligt forekommande.
Resultaten behover dock tolkas i sammanhang med Finlandska forhallanden dar
fageluppfodning utomhus &r starkt begransad under vintern och biologisk sékerhet dr hogt
prioriterad i landet.

Det ekologiska HACCP-projektet (se ovan) analyserade riskerna av mykotoxiner i
ekologisk mat. Babriela Wyss (FiBL) berattade om projekt som hittat forekomst i mjélk, &gg
och vetebrdd. Ett vasentligt resultat var bristen pa lantbrukarnas medvetenhet och kontroll av
mojliga mykosin-kontaminanter i hemmaproducerat och inkopt foder. Radgivande broschyrer
har getts ut som en del i det ekologiska HACCP-projektet for att uppmarksamma den
bristande medvetenheten. De omnamnda riskerna togs upp pa en poster fran Italien dar hoga
halter av mykotoxiner hade hittats, bade i konventionell och i ekologisk mjolk, som en foljd
av kontaminerat foder. Gabriela Wyss presenterade ocksa ett antal jamforande studier vilka
tydde pa att det inte fanns nagra skillnader mellan ekologiska och konventionella produkter
géllande kontamination av mykotoxiner.



Framtida utveckling av livsmedelssakerhet och -kvalitet pa ekologiska
animalieprodukter

Lantbrukare och livsmedelsforadlare maste bli medvetna om att tonvikten pa garanterad
livsmedelkvalitet okar. Gabrielle Lancely (Storbritannien) diskuterade den praktiska
innebdrden av nya EU-regler. Forordning 178/2002 infordes i januari 2005. Déar fokuseras
livsmedelssékerheten till bevakning av foradlingsprocessen snarare an att kontrollera
slutprodukten. Ansvaret kommer att ligga pa producenterna, inklusive lantbrukarna, att
registrera matvarans vag till fardig produkt och se till att osaker mat inte nar konsumenterna.
Tva nya forordningar (852/2002 och 853/2004) kommer att utéka de hygieniska kraven och
behovet av HACCP. | Storbritannien ar manga av dessa procedurer redan genomdrivna av
snabbkopens kontroller. De nya forordningarna kan dock ha en negativ paverkan pa den
ekologiska sektorn. Manga ekologiska vidareforadlingar ar sma, har mindre kunskap och
kanske mindre lamplig utrustning &n konventionella motsvarigheter. Problem med
livsmedelssakerheten kan komma att 6ka for ekologisk mat, exempelvis pa grund av att
konserveringsmedel ar otillatna i ekologisk korv eller pa grund av krav pa minskad
anvandning av nitrit for konservering av bacon.

Hugo Alroe (Danmark) framholl utmaningen med att bibehalla djurhélsa, vélfard och
livsmedelssékerhet i relation till ekologiska principer och normer. Han informerade deltagarna
om tva aktuella initiativ: a) EU:s ekologiska revisionsprojekt, med malsattning att ta fram
rekommendationer for utvecklingen av férordning 2092/9, och b) éverlaggning att
omdefiniera IFOAM:s principer for ekologiskt lantbruk. Malen med det ekolologiska
revisionsprojektet &r att identifiera de grundldggande etiska varderingarna och skillnaderna
bland dem inom ekologiskt lantbruk, uppratta en databas med ekologiska regler i olika
europeiska lander och sedan ge specifika rekommendationer for t ex foder och utsdde. De
aktuella forslaget pa IFOAM:s nya grundregler innehaller fyra principer: hélsa, ekologi,
rattvisa och vard. Motets deltagare ifragasatte om djurens halsa och vélfard i tillracklig
omfattning tacktes av dessa fyra principer.

Session med arbetsgrupper om utvecklingen av ekologiska regler och SAFO:s
huvudbudskap

Ytterligare tva diskussionssessioner hélls. Den forsta koncentrerades pa utvecklingen av
regler och SAFO-deltagarnas syn pa inférandet av forordningen 2092/91 i de olika landerna,
speciellt avseende kraven pa djurens halsa och vélfard. Den andra diskussionen i
arbetsgrupper fokuserade pa deltagarnas uppfattning om vad som ar SAFO:s huvudbudskap.
Dessa diskussioner kommer att presenteras i separata artiklar i métesprotokollet.

Det fullstandiga motesprotokollet fran SAFO:s fjarde workshop kommer att finnas tillganglig
pa SAFO:s hemsida: www.safonet.org.
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